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PRODUZIONE ANNUA  60.000 bottiglie
ETTAR! VITATI 15
TIPO DEVITICOLTURA  Convenzionals

Dopo aleuni anni di presenza incostante
sulla Guida, la fattoria | Veroni sfodera que-
st'anno una prestazione eccellente, meri-
tando cosl la scheda grande. Due i vini in
finale: i Chianti Rufina Riserva '04 e if Vin
Santo '29. La fattoria ha origini medisvali e
apparteneva ai conti Guidi. La famiglia Ma-
lesei, attuale proprietaria, ne venne in pos-
sesso alla fine dell'Cttocento, I nome deri-
va dalle terrazze, utilizzate per l'essicoa-
zione del tabacco e del grano, che costeg-
giavano ['aia. La direzione ¢ affidata a Lo-
renzo Marlani mentre la consulenza enolo-
gica a Emilio Monechi. La Riserva presen-
ta un bagaglio aromatico in cui prevalgono
i frutti rossi, con lievi note balsamiche, L'at-
facco in bocoa & piacevole, elegants, sen-
za fronzali, dalla bella tessitura tannica & fi-
nale in crescendo. |l Vin Santo possiede
profumi invitanti, di noccicla e miele, con
delicate note agrumate. Al gusto risulta vel-
lutato, profondo, avvolgente, con finale dol-
ce e vivo. Ricco e ben strutturato il Chianti
Rufina '05, menire risulta gradevole ma un
pe' rigide Ii Terre del Pelacane '05, uvaggio
di merlot, petit verdot e syrah.

® Chianti RufinaRis. 04 %4
O Vin Sento del Chianti Rufina 89 ¥% 5
@ Chfanti Rufina '05 a3
® Terre del Pelacane '05 ¥4

O Vin Santo del Chianti Rufina’97 995
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16/20

= Terre del Pelacane 2005
15/20

* Chianti Rufina 2005

14520

* Vin Santo del Chianti Rufina 1998
1320

[ VERONI

Fattoria | Veroni - Via Tifarti 5 - 50065
Pontassieve {Fl) - fel, +39-0558368886 - fax +39-
0558323715 - info@iveroniit - www.iveraniit -
Respansabili della produzione: Lorenzo Mariani
{THolara), Emiio Monechi (Enclogo), Pagia De
Blasi (Resp, Produzions) - Anno awiamento;
1900 - Vini prodott: 6 - Boltiglie prodotte:
G0.000 - Ettari: 15 - Percentuali uve o vini
acquistali: solo wve di proprietd - Campiori:
forniti daf procutiore w @E f

VIN] DEGUSTATI NEL PERIODO
Crianti Rurina RISERVA 2004

¢l E| 1 |vw|oea|ace
‘820 80 | 25 | 27 |683 | B4 | 667
®-Dc-Meooo- D san iovese - @

carni rosse - alla griglia; carne - 1Y 11-06-07

TERRE DEL PELACANE 2005

Pl ¢ E I | vp | Q& | Aca
824 a0 | 26 | =6 [ 725 | 608 | 667

@ .3 e M4000- & Merlot 80%, Syrah

111
1]
1]

Cuianm Rurna 2005
SRE © E I VP | QO | AcQ
74| 20 | 25 | 25 | 7,45 | 7,59 | 7,52

® -3 e-Mao000- G sangiovese - @
pastafriso con salse di came; came -
11-06-07

Bianco DEL PianoTTOLO 2006

el c | e 1 | v]ae[aca

26 26 25 | 748 | 55 | 648

Q-8 8- M3000- S Mawvasia, Viognisr
- @ pesce - [T 11-08-07

COMMENTO CONCLUSIVO

§i conferma di livello la produzione di vini
delfa canting I Veroni. Per il giusto equilibrio
della componente acidoitannica vale i Terre
del Pelacane 2005, per la ricchezza di gic-
cherini estratti piace il Vin Santo del Chianti
Rufina 1999, di noccioleggiante traccia evoluta
al naso. Brilla in nitida esecuzione trasforma-
tiva i lampone straricco del Chianti Rufina
Riserva 2004,

INDICI MEDI

2008 2007 A

20% - @ came - [ 11-06-07 Piacevolezza an,2 81 -0,99%

Consistenzg 25,2 29 +0,69%

ViN SANTO DEL Chiann Rurina 1999 Equilibrio 25, 25 0.77%

Fae Integrita 25 26 -3,08%
P o] E 1 vP | qa | ac » P

: = QaT 5,79 5,8 -0,17%

“1 81 | 27 | 28 | 649 | 483 | 566

©-@c- M 1300 - F Malvasia 70%,
Trebbiano 20%, Sangiovese 10% - @ pastic-
ceria secea; dolei - (% 11-06-07
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i vini, i prodotti tipici:
oltre 5000 indirizzi

per scoprire il gusto
della tradizione italiana

Fattoria | Veroni €184
50065, via Tifariti 5; tel. 055/8368886, fax 055/8323715; info @iveroni.it; www.iveroni.it
Proprietario: Lorenzo Mariani. Enologo: Emilio Moneghi. Agronome: Paola de Blasi. Ettari vitati totali: 15.

a docg
- Chianti Rufina, ¥ 2004 ¢ 2005 (ha 8 1 40.000 @ A) 2004 (G.B.) 84; 2005 (D.T.) 85
e Chianti Rufina Riserva, ¥ 2004 (ha 3 1 5.000m C) 2004 (D.T.) 87
a doc
- Vin Santo del Chianti Rufina, * 1998 (ha 1 i 1.200m D) 1998 (D.T.) 88
aigl
-~ Bianco del Pianottolo Colli della Toscana Centrale, T 2006 (ha 1 1 2000 A)
Ivasia, sauvignon e viogni 2006 (G.B.) 87

- Terre del Pelacane Colli della Toscana Centrale, * 2005 (ha 2 § 3.000 m C)

merlot, petit verdot e syrah 2005 (G.B.) 88

FATTORIA | VERONI

Loc. | Veroni,

via Tifariti 5

tel. 0558368886

fax 055.8323715
info@iveroni.it

» vini: Vin Santo del Chianti
Rufina, Chianti Rufina, Chianti
Rufina Riserva, Toscana Rosso,
Toscana Bianco
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L’unica guida
ai vini

da vitigni
autoctoni
italiani, con

i 1000 migliori

produttori

GUIDE ENOGASTRONOMIA

Fattoria | Veroni

Via Tifariti, 5 Praticamente completato il programma di reimpianto dei nuovi vigneti, iniziato nel
50065 Pontassieve (FI) 1998, allo scopo di intensificare la fittezza degli stessi e la presenza complessiva
Tel. 055 8368886 del Sangiovese. L'azienda deve il nome alle ampie terrazze che costeggiavano ['aia
Fax 055 8323715 della fattoria, sulle quali si facevano essiccare le foglie del tabacco coltivato nella
info@iveroniit pianura lungo le rive dell'Arno. In mancanza della nuova annata di Vin Santo abbiamo
www.iveroni.it comunque trovato motivo di consolazione nel Chianti Rufina Riserva 2004 che propone,

curi proprio gie di tabacco a supporto della intelaiatura di frutto nero.
Peccato per il leggero esubero del legno che irrigidisce il palato in chiusura. Si gioca sul
frutto rosso nel comungue godibile Chianti Rufina 200s.

Bottiglie prodotte: 50.000

Vitigni autoctoni coltivati: Sangi , Malvasia, Trebbiano Toscano
Chianti Rufina Docg Riserva 2004 * Ak H / ! € 1215
Chianti Rufina Docg 2005 xxm ) ¥ €9

I Srone

ENOLOGO: EMILIO MONECHI - POSIZIONE: COILNA
ALTITUDINE: 300 M S.LM. - SUPERFICIE: 50 HA, 1.5 HA VITATI - FONDATA: 1895

Nel Chiewnati ¢ t/{'z%'}m Lazrendi /mwfﬂ':' vt che ben m’;{kn/k}rf«) A tervvtorio ¢ sono lalls
récondeciilt ad wna mano ¢ / qlcar ieonyfe il che abbine la tradizione
el f;r{ryr}mr:rt’ a /5;?;:4{/!(;/5&? morbids ¢ modersi come il Terve del Seltwcane” a base
b Merbot ¢ -‘J'g'(nr/?’ . Ja propreelic dellee Fattoria, nata i ghoca mediocvale come torre

ab avoistamento, appariecre e pee b un secolt allie .}‘:W.fzyszz N vand| Medeser.

Dealler metic degle anné 90 Lorenzo Mariand ha antraprese un plano di ranovaniento

n'{'f/%l{'r{/{.f.-rmff? ¢ f{f}//m?' ¢ dedlcandosé allie callera dellie tradt=zione ¢ della yfz‘h’z’?{} RS

((fl”‘(?frh{!g}tl St Monedhi. Attuatmente ¢ stata wlimata la ristreetturazione
dellie cantina rf‘%}m/mwﬁ). dilla sala f!fyfz-rfﬂ:féfm'. edh un (af gante qgreerine

. o ; e . O )
a miezzo @ ol (ghalo r.'f,: genreaio 2008)).
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QUOTIDIANO

I migliori vini d'ltalia a meno di 8 euro

@ Slow Food Editore

I Veroni

Pontassieve (Fi) 50065

Frazione I Veroni

Via Tifariti, 5

Tel. 055 8368886 - Fax 055 8323715
E-mail: info@iveroni.it

15'ha —am 60 000 s

La fattoria | Veroni & una delle aziende pit an-
tiche della docg Chianti Rufina. Era un domi-
nio feudale appartenuto ai conti Guidi, che nel
Medioevo da li controllavano le valli dei fiumi
Arno e Sieve. 1l nome deriva dalle terrazze su
cui un tempo si facevano essiccare le foglie
di tabacco e il grano coltivati nella piana del-
I'Amo. La filosofia produttiva dell’attuale pro-
prietario. Lorenzo Mariani. & quella di puntare
tutto sullo storico vitigno autoctono, il sangio-
vese. | vini ne rispecchiano il carattere,

Chianti Rufina 2005
sangiovese

¥ ® 40000

¥

2 <RobertParker.com

TrE INpreesDINT CoNsuMir's Guint 1o Fing Wists

2003 I VErONT CHIANTI RUFINA
RIservA

RATING: QO POINTS
IDRINE: 2007-20I5

The 2003 Chianti Rufina Riserva adds 10% Merlot to
the Sangiovese and is aged in smaller 5-hectoliter casks. It
naturally shows a darker color than the normal bottling
along with a gorgeous nose and pretty notes of super-ripe
black cherries, chocolate, licorice, tar and grilled herbs.
Made in a full-bodied style that expresses the opulence of
the vintage, it offers outstanding length and lovely
balance, with enough fruit to cover the hard tannins of
the vintage and a slight note of sweetness from the oak on
the finish. It is very strong effort from I Veroni.

—ANTONIO GALLONI (JUN 2007)

Copyright © 2007. The Wine Advocata. Inc. — Reprinted with permission

£ =RobertParker.com

Tit INDLPENDENT CoNSuMIR'S GUint To Fivt WiNts

2004 I VERONTI CHIANTI RUFPINA

RATING: 87 POINTS
DRINE: 2007-2012

I Veroni’s 2004 Chianti Rufina 1s a silky,
medium-bodied effort with pretty aromatics and 2 core
of vibrant red cherry fruit, showing a very delicate, linear
personality and slightly herbal overtones. It is a tasty
Chianti to drink now and over the next five to seven
vears and offers excellent value. Aged predominantly in
20-hectoliter casks, its

—ANTONIO GALLONI {JUN 2007)

Copyright © 2007, The Wine Advocate. Inc. — Reprinted with permission
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vabilmente eguali, qui le splendide colline incastona

ymaniche pievi di rara bellezz e arte, ospitalita e buona tavola coabi

camente. Tra i pi1 piccoli del Chianti de di gran fama: un Rufina

si riconosce a occhi chiusi, & elegante ¢ capace di notevole invecchiamento. La Riserva degustata non delude:

abbigliata di un manto rubino stracupo, con contegno mostra tutte le sue doti. Profumi di frutt selvatici

viola, tabacco, carruba ¢ un filo di rovere creano un insieme ben assortito. Al gusto offre tipicita ¢ calore, fre

FATTORIA I VERONI - RISERVA 2005 - PONTASSIEVE

|
|

g o A . - . s 225 2 . I MERDNI
Uvaggio: Sangiovese 95% — Colorino ¢ Canaiolo 5% L] i ‘
|

Il vino si presenta con una intensiti cromatica importante, dal colo- The wine has a deep ruby-red color with erimson nuances and a good |
re rosso rubino con marcati richiami porpora, buona la consistenza. consistency. o :
Al naso si apre intenso di media complessita con frutta concentrara a It shows medium complexity on the nose: black fleshy concentrated fruit

bacca nera puipusa € una nota \'L'gc[.llc, abbondantd le spezie derivare and a r-qg{rml note and spicy aromas resulting from oak influence not L ‘
dal legno ancora non perfettamente integrato. perfectly integrated into the wine yet.

Al gusto I'ingresso & ancora intenso con una buona esuberanza Upon entry onto the palate, the wine is intense with a good acidic-

acido-tannica e un finale vegetale. tannic balance and vegetal finish.




1 Veroni
via Tifariti, 5

[AIMaNaCcCco & ssssesses
del Berebene Chianti Rufina '05 € 7,50

Azienda relativamente giovane ma
di tradizione, questa che si tro-
_ va nel territorio della Rufina. Vini
b\ 614 oscar qualita/prezzo fatti con attenzione, senza striz-
: zare l'occhio alla modernita, con
una valorizzazione del sangiovese
sempre attenta. Rubino al colore,
la versione 2006 dispone di un ric-
co bagaglio aromatico, con i frutti
rossi a prevalere. Buono l'ingresso
in bocca, solido senza eccessi di
tannini, con un‘acidita ben inseri-
ta a contrastare la parte alcolica, e
¢ finale piacevole.

Il

7,50 euro S
o

80

CHIANTI RUFINA ’05

| VERONI

via Tifariti, 5

Pontassieve (FI)

tel. 0558 368 886

PREZZO 7,50 euro

Azienda relativamente giovane ma di
tradizione, questa che si trova nel territorio
della Rufina.Vini fatti con attenzione, senza
strizzare |'occhio alla modernita, con una
valorizzazione del sangiovese sempre
attenta. Rubino al colore, la versione 2006
dispone di un ricco bagaglio aromatico, con
i frutti rossi a prevalere. Buono l'ingresso in
bocca, solido senza eccessi di tannini, con
un’aciditd ben inserita a contrastare la parte
alcolica, e con un finale piacevole.

I.:nm: i di undici giovani cuochi che rppresentana
Em.mmu:‘!mh;‘iam(k:nbghw

g Francesi e Mediterranel. G/ EATICALL Calvarino di Pieropan.
EC La porte del paradiso. L INCH) Coma ¢ vedona | gourmet straniari
’ WEEK‘EngEOUFIMEr BAR, RISTORANTI &PRODOTTI, RICETTE

Tl




La rivista di Lorenzo Mariani & tra i giovani da seguire per la Rufina del futuro.

- Nonostante i vini degustati in batteria siano ancora lontani dai miglio-

Wlne ri, gli assaggi dalle botti fatti in cantina mi sono sembrati un robusto

}  passo in avanti non tanto sotto il profilo della sostanza, quanto per una

piu attenta ricerca delle sfumature. Una ricerca ed un’ambizione che

proseguono in una cantina davvero impeccabile, in una viticoltura cura-

g sl ta, in un’accoglienza tra le piti professionali della denominazione. Con
L questi presupposti 1 risultati non tarderanno ad arrivare. Da seguire.

Scoprire il vino e i suoi paesagagi

Giornata Nazionale Go Wine

Sardegna in lungo e in largo

Speciale Rufina: non solo Chianti

Il mondo del Lambrusco modenese

Speciale Prosecco

Inzolia, tessera di un mosaico antico

Specilale Reglone Plemonte: “Passion and Golf™
Verticale Taurasi Mastroberardino

Il Rodano settentrionale: impressioni di viaggio

| VERONI

CHIANT!I RUFINA 2005 86 B
CHianT RUFiNA RISERVA 2004 85C
TERRE DEL PELACANE

Rossc 2005 84C
ViN SANTO DEL CHIANTI
RuFina 1998 83C

Tel. 055.8368886

Lorenzo Mariani, tra i pochi giova-
ni vignaioli di tutta la Rufina, mi
ha fatto un'ottima impressione. Le
vigne, poste nella parte bassa della
sua zona di riferimento, sonc state
tutte rinnovate in questi ultimi anni,

IN QUESTO NUMERO : S 8 ; !

la cantina & impeccabile e le basi

SUPERTUSOAN GHANTIGNY (£ QUALGHE PRATA assaggiate in modo Informale duran-
BN i R d) - cal e te la mia visita in azienda fanpo_ ben
SPECIALE RUFINA sperare per il futuro. Quanto ai vini in
DMTE ROAD bottiglia, la Riserva 2004, anche se
dotata di buoni tannini, non trova al

momento una quadratura espressiva

compiuta, i profumi sono essenzial-

| mente minerali e tendono a contrarsi
| a contattc con l'aria. Al contrario, il
Chianti Rufina 2005 mette in mostra

un garbo, un frutto e quel velo di spe-

O R e zie e tabacco (tipico del sangiovesi

OTTOBRE/NOVEMBRE2007 di questa zona)} che ti fanno andare
5 ey oltre una strutiura tannica tutt'altro
che monumentale.




